SKOTLANDER RUM LOUNGE

ROSKILDE FESTIVAL 2018

	
– MENU – 

SKOTLANDER WHITE RUM
Fermenteret honning fra Bornholm, juice fra umodne stikkelsbær, svampe og vilde blomster

SKOTLANDER CASK RUM
Juice fra japansk pileurt og vilde urter


SNACK
Sprød sago-chips med cremet gedeost
og tørret brændenælde

SKOTLANDER RUM lagret under Orange Scene, tappet direkte fra fad, 59,7 % vol.


+ sidevogn:

QUEENS OF DENMARK JORDBÆRLIKØR Vildt gran og mos 


SKOTLANDER WHITE RUM
Vildtplukket skivekamille, fermenteret
honning og æbleeddike 

#rffood
#rf18
#skotlander



Cocktails af: 
Søren Krogh Søresen, Efterklang, København


Snack af:
Dennis Juhl Jensen, Textur Aalborg, tidl. Ruths Hotel

