Arets julegave 2018 - De Dietrich DOP7785A — Multifunksjonsovnen, som eliminerer behovet for
steketermometer og lager perfekte makroner HVER gang

Denne ovnen er utstyrt med toppmoderne funksjoner, eksklusive ovnsfunksjoner samt et elegant design med
en vakker kobberfinish. Denne unike ovnen gjgr det mulig for deg — uansett om du er nybegynner, gvet eller
profesjonell — 3 alltid vaere sikret et perfekt resultat, nar det skal serveres noe godt.

Ovnen er veldig brukervennlig og sa intelligent at den selv kan beregne kjgttets struktur, sa velger den
passende temperatur, tilberedningstid samt ovnsfunksjoner. Den skifter automatisk mellom funksjoner som
er basert pa dine innstillinger og preferanser — nesten som a ha sin helt egen profesjonelle kokk, hver dag og
akkurat nar du gnsker det.

Den er utstyrt med ikke mindre enn 90 oppskrifter i Chef og Culinary Mode, tilberedningsguide, lav-
temperaturtilberedning samt French patisseriemeny.

Masterchef Pierre Gagnaire startet sin karriere for mere enn 40 ar siden. Han er i dag chef for flere Michelin
restauranter og jobber tett sammen med De Dietrich for a sikre det best mulige resultat. ”De Dietrich og jeg
deler gnsket om a gi videre var kjeerlighet og pasjon for matlaging. Fra enkle prosesser til de mest sofistikerte
teknikker. Alt er mulig, og alle kan fa bruke sin kreativitet, takket veere de effektive og palitelige produktene
fra De Dietrich, sier Pierre Gagnaire.”

Ovnen imponerer ikke bare i kigkkener verden over, men vant Idenyts leserpris 2017/2018 i kategorien: Beste
Smart Home — Kjgkken.

De Dietrich DOP7785A er ikke bare en vakker ovn eller din daglige hjelp til tilberedning av maten. Den er
Igsningen. Den er nemlig sa intelligent at den lager maten helt av seg selv ved bruk av gjiennomtestet
innovativ teknologi og intelligente sensorer, som kontinuerlig scanner maten i ovnen og tilbereder den til
perfeksjon. Med De Dietrich far du alltid et jevnt resultat over det hele, og trenger aldri @ snu maten underveis
i tilberedningen. Med multifunksjonsovnen DOP7785A kan du lage perfekte makroner hver gang, vaere sikret
en ovn, som steker helt jevnt samt en ovn, som eliminerer behovet for steketermometeret.

Spesifikasjoner:

e 6" TFT fargedisplay

e Ovnsvolum: 73L

e Relativt energiforbruk: A+

e Soft close dgr

e 12 ovnsfunksjoner inkl. ekte varmluft

e Combined heat, Keep warm og brgdfunksjon
e Chef Mode

e lav-temperaturtilberedning

e French Patisserie mode

e Tilberedningsguide

e Teleskopsystem 100%

e “Variable Grill” funksjon med fire innstillinger
e Kjgling av ovnsdgr med 4-lag glass

e Automatisk rengjgring: Pyro-kontroll

e 3 pyrolysefunksjoner inkl. Pyro Express 59 min
e 6 rillenivaer

e Innbygningsmal: H 585mm x B 560mm x D 555mm



Om De Dietrich

De Detrich startet opp allerede i 1684 og er gjennom tiden blitt synonym med kvalitet, teknologi og
innovasjon. De er utrolig stolte over 8 ha mottatt det anerkjente franske stempel “Origine France Garantie” pa
sine produkter. Dette stempel ble opprettet i mai 2011 pa initiativ fra “the Ministry of Industry”, som et bevis
pa apenhet vedrgrende opplysninger om produksjon og opprinnelse. Det er et stempel, som gjgr det enkelt
for forbrukeren a finne fremragende og prestisjefylte kvalitetsprodukter.

Veil pris: NOK 19.999,-

For mer informasjon: https://witt.zone/dedietrich/

Se en video: https://www.youtube.com/watch?v=JINKfINevlo

Link til hgyopplgselig bilder: http://media.witt.dk:8080/ tyrCbHs PfQ2uR

For ytterligere informasjon kontaktes:

Henrik Kammer
Sales & Product Manager MDA

Mail:_hka@witt.dk
Tel.: +45 4051 0474
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