Dyktig amatgrkokk - eller haplgs pa kjgokkenet?

Her er multimaskinen til deg

Uansett om du er en ambisigs hjemmekokk, husmor, travel karrierekvinne eller ganske enkelt hdpldgs pd
kjokkenet kan Witt Mycook touch gi deg hjelpen du trenger til matlagingen. Den revolusjonerende alt-i-
et kigkkenmaskinen guider deg giennom hele matlagingsprosessen — step by step, med kontroll pa alle
detaljene, inkl. temperaturngyaktighet. Witt Mycook touch multimaskinen kan veie, koke, dampe, hakke,
rgre, blande, piske, elte og sautere.

Det norske folk liker kjpkkenmaskiner. | de fleste hjem star minst en eller to av dem. | var travle hverdag er
de en god hjelp til 4 gjgre matlagingen rask og enkel. Noen kjgkkenmaskiner er sa avanserte at de nseermest
fungerer som en assistent pa kjpkkenet, og nar du fgrst har fatt en, kan du ikke leve uten.

Witt Mycook touch — DIN personlige masterchef

Witt Mycook touch er den mest raffinerte kjgkkenmaskinen du hittil har opplevd. Matlagingen blir ikke
lettere enn dette. Du "holdes i handen” hele veien gjennom tilberedningen. Bare fglg anvisningene og du
kan vaere sikker pa at resultatet blir akkurat slik du gnsker. Witt Mycook touch veier ingrediensene, koker,
damper, hakker, rgrer, blander, pisker, elter og sauterer alt etter behov. Du far hele tiden tidsindikasjoner
for den pagaende prosessen. Avanserte retter gjgres raskt og enkelt. Kan vi fa lov til 3 presentere DIN
personlige masterchef!

Multimaskinen med den 7” store betjeningsvennlige touch-skjermen gjgr tilberedningen lett som en lek.
Via matlagingsuniverset Mycook Club kan du publisere dine retter og dele dine erfaringer med andre. Her
vil andre Mycook touch brukere ha adgang til dine oppskrifter, og du til deres. Du kan fa ny inspirasjon,
gode rad, nye kontakter og kan ogsa bli bedre kjent med maskinen og de mange mulighetene.

Alt-i-et kjskkenmaskinen er til alle — uansett niva

Witt Mycook touch eliminerer behovet for en lang rekke husholdningsmaskiner som tar opp bordplass og
kan gi et rotete inntrykk hvis de star framme hele tiden. Hver rett har sin egen unike egenskap, hver ravare
har sin egen tilberedningstid, og hver tilberedningsform har sin egen vanskelighetsgrad. Detaljer som
temperatur og timing kan veaere helt avgjgrende for sluttresultatet: den bergmte knekken pa sjokoladen,
den perfekt tilberedte fisk, etc. Witt Mycook touch er designet til & kunne tilberede alle typer retter og
inneholder teknologi og funksjoner som er ngdvendige for at du far suksess med din rett - uansett niva.

Veiledende pris: NOK 12.499,-

Les mer om Mycook touch: https://mycook.no/

Download highres. images: http://media.witt.dk:8080/ TYmalmZLNfT12R

For ytterligere informasjon kontakt
Product Manager Jacob Lggstrup Schjgdt
Mail: jls@witt.dk eller tIf: 00 45 96 29 33 97
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